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(57) Настоящее изобретение относится к компо-
зиции в форме эмульсии масло-в-воде, предпочти-
тельно эмульсии майонезного типа, содержащей
молотое семя белой или желтой горчицы и мо-
дифицированный ферментами яичный желток. Та-
ким способом можно снизить количество масла в
эмульсии при сохранении структуры необезжирен-
ного майонеза без применения больших количеств
загустителей или структураторов воды. Кроме то-
го, изобретение относится к применению молотого
семени белой или желтой горчицы в качестве ин-
гредиента эмульсии для снижения концентрации
масла в эмульсии.
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