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(57) Вакуумная роторная автоматическая сушил-
ка для фруктов, овощей, злаковых, лекарственных
трав, лекарств и гранулированных форм содержит
коробкообразную раму (5), дозатор (6) и загрузоч-
ную корзину (7), при этом в коробкообразную раму
(5) в верхней части горизонтально помещена ось
(18), на которую смонтирована рама (8), на кото-
рую прикреплен вал (9) с центральной трубой (26),
на которую прочно надет цилиндр (4) с крышкой
(32), которые вращаются с помощью электродви-
гателя (11), причем в цилиндр (4) по внутренне-
му объему вставлены и зафиксированы малые ци-
линдры (1), в которые помещаются продукты для
сушки. В процессе загрузки продукта цилиндр (4)
с цилиндрами (1) находится в вертикальном поло-
жении, а в процессе сушки поворачивается в гори-
зонтальное положение с помощью пневмоцилин-
дра (19). Пониженное давление в малых цилиндрах
(1) достигается с помощью вакуумного насоса (2),
а горячая вода, используя поворотное соединение
(25), поступает через вал (9) в центральную тру-
бу (26) и пространство цилиндра (4) и обтекает
внешние поверхности малых цилиндров (1). Про-
странство под крышкой (32) и в малых цилиндрах
(1) связано с циркуляционным насосом (21), ко-
торый при очистке продукта нагнетает воду через
вакуумный распределитель (20), наполняя около
1/3 полезного объема. С помощью программиру-
емого логического контроллера (22) циклы очист-

ки и сушки продукта осуществляются автомати-
чески. Конструкция сушилки позволяет значитель-
но уменьшить габариты и количество необходимой
энергии, добиться испарения при давлении ниже
50 мбар и при температуре обогрева ниже 40°С,
исключить приклеивание продукта к внутренним
стенкам малых цилиндров (1) и стенкам червяков
(3, 41), осуществлять мытье продукта перед суш-
кой, а также мытье малых цилиндров (1) и червяков
(3, 41) после опустошения от высушенного продук-
та, вносить химические растворы в жидком или га-
зообразном состоянии, например, для защиты зла-
ковых от грибковых заболеваний (афлатоксина и
др.), а также растворы для улучшения внешнего ви-
да продукта после сушки.
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