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(57) В способе по основному патенту получают
зерна кукурузы, покрытые подсолнечным лецити-
ном и добавками. В соответствии с усовершенство-
ваниями добавки и подсолнечный лецитин можно
добавлять в жидком состоянии, твердом состоянии
или в обоих состояниях и смешивать с последую-
щей фильтрацией перед их поступлением в конеч-
ный смеситель (2), в который добавляют не толь-
ко указанные добавки и подсолнечный лецитин в
любом состоянии, но и зерна (1) кукурузы, для то-
го, чтобы покрыть зерна кукурузы в этом смеси-
теле. Усовершенствования также предусматрива-
ют возможность замены подсолнечного лецитина
другими веществами, такими как фруктозный си-
роп, глюкозный сироп, кукурузный сироп, меласса,
инвертный сахарный сироп или кукурузный крах-
мал, с получением подобных результатов, причем
полученные зерна могут быть покрыты более чем
одним покрытием различного происхождения.
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