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(57) Настоящее изобретение относится к способу получения пищевого продукта на растительной
основе, пищевым продуктам на растительной основе и связанным с ними применениям.
Способ включает получение суспензии, содержащей крахмал и, необязательно, белок, нагревание
указанной суспензии для получения теплой суспензии, приготовление суспензии, содержащей
частично гидролизованный крахмал, обработкой указанной теплой суспензии по меньшей
мере одним ферментом, разрушающим крахмал, проведение тепловой обработки суспензии,
содержащей частично гидролизованный крахмал, для получения подвернутой тепловой обработке
суспензии, содержащей частично гидролизованный крахмал, охлаждение подвернутой тепловой
обработке суспензии и, необязательно, ферментирование и/или подкисление суспензии,
содержащей частично гидролизованный крахмал, и, необязательно, дополнительное охлаждение
и/или добавление джема, бета-глюкана, ароматизатора и/или добавки в указанную суспензию и
получение пищевого продукта на растительной основе.
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