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(57) Изобретение относится к шоколаду без использования рафинированного сахара, содержащему в
качестве подслащивающего ингредиента только финики и другие аналогичные продукты. Шоколад
при этом не имеет поседения и имеет лучшие вкусовые качества. Целью настоящего изобретения
является создание шоколада с улучшенными питательными свойствами шоколада благодаря
составу шоколада и главного компонента - фиников. Финики содержат кладезь витаминов, макро-
и микроэлементов, минералов, незаменимых аминокислот. Финик - низкокалорийный сухофрукт.
Финики признаны современной медициной для включения их в рацион для всестороннего
улучшения здоровья. Это достигается путем отдельной подготовки какао-ингредиентов и
дополнительных ингредиентов в зависимости от рецептуры вида шоколада, который включает в
себя конширование и темперирование, и сладкой основы фиников, и дальнейшего смешивания двух
составляющих шоколада, их охлаждения и разлива в контролируемых условиях.
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