
20
21

92
82

5 
  

 A
1

202192825    A
1

(19) Евразийское
патентное
ведомство

(21) 202192825 (13) A1

(12) ОПИСАНИЕ ИЗОБРЕТЕНИЯ К ЕВРАЗИЙСКОЙ ЗАЯВКЕ

(43) Дата публикации заявки
2023.03.31

(22) Дата подачи заявки
2021.09.21

(51)  Int. Cl. A23L 7/10 (2006.01)
A23L 7/20 (2006.01)
A23L 11/70 (2006.01)
A23L 13/60 (2006.01)
A23L 19/00 (2006.01)
A23L 25/00 (2006.01)
C12C 1/02 (2006.01)
C12C 1/027 (2006.01)
C12C 1/047 (2006.01)
B01F 23/50 (2006.01)
B01F 23/60 (2006.01)
B01F 23/70 (2006.01)

(54) СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ МНОГОКОМПОНЕНТНОГО ПЮРЕ С
ПРОРОЩЕННЫМИ СЕМЕНАМИ И МНОГОКОМПОНЕНТНОЕ ПЮРЕ С
ПРОРОЩЕННЫМИ СЕМЕНАМИ

(96) 2021/EA/0059 (BY) 2021.09.21
(71)(72) Заявитель и изобретатель:

БОХАН ДМИТРИЙ
СЕРАФИМОВИЧ; БОХАН
СЕРАФИМ СЕРАФИМОВИЧ (BY)

(74) Представитель:
Рачковский В.В. (BY)

(57) Изобретение относится к области пищевой промышленности и технологии получения
пастообразных пищевых продуктов путем измельчения, экстрагирования, гомогенизации,
тепловой обработки и обеззараживания пищевого сырья. Предлагается способ приготовления
многокомпонентного пюре с пророщенными семенами, включающий этапы (1) подготовки семян,
(2) замачивания семян, (3) проращивания до появления ростков 1-2 мм, (4) внесения в полученную
массу жидких компонентов и рецептурных компонентов, гидродинамического кавитационного
диспергирования, гомогенизации и пастеризации с целью получения многокомпонентного пюре,
где замачивание семян на этапе (2) осуществляют в анолите с температурой 22-24°C, с pH=3-5 ед.,
окислительно-восстановительный потенциал ОВП=(+900)-(+1040) мВ концентрацией активного
хлора -0,008 мл/л при соотношении семян к анолиту 1:2 в течение 1-2 ч, при этом вносимые
рецептурные компоненты предварительно измельчают до состояния пюре, а гидродинамическое
кавитационное диспергирование проводят при массовой доле пророщенных семян от 5 до 60 мас.%
от массы смеси. Предлагается многокомпонентное пюре с пророщенными семенами, полученное
данным способом, представляющее собой мелкодисперсное пюре, содержащее пророщенные
семена, по меньшей мере одной культуры, выбранной из группы бобовых, злаковых, масличных
культур, при этом часть пророщенных семян составляет от 5 до 60 мас.% от массы пюре.
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