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(57) Изобретение относится к мясной промышленности, а именно к производству мясных снеков.
Способ предусматривает подготовку мясного сырья, посол, сушку и упаковку. В качестве мясного
сырья используют мясо индейки, подготовка мясного сырья включает его обвалку, жиловку,
подмораживание до температуры в центре сырья (-1)-(-2)°C и нарезку полузамороженного
сырья на пластины толщиной 0,3-0,4 см, посол осуществляют с добавлением посолочной
смеси, включающей рецептурное количество тимьяна, розмарина, базилика, орегано, соли
поваренной, перца черного, чеснока сушеного, масла кунжутного нерафинированного, сушку
снеков осуществляют конвективным способом при температуре 70°C в течение 3 ч. Изобретение
позволяет получить мясные снеки с высокими органолептическими показателями, длительным
сроком хранения, а также расширить ассортимент продуктов из мясного сырья.
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