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(57) Описана эмульсия для приготовления теста, которая содержит: i) по меньшей мере два отличных
друг от друга пищевых жира и/или пищевых растительных масла, ii) по меньшей мере 1 вес.%
пищевой соли, и iii) по меньшей мере один съедобный натуральный продукт. При этом эмульсия
имеет вязкость 120000 мПа∙с или менее. Кроме того, описано тесто, которое содержит наряду с
эмульсией муку, жидкость и следующий ингредиент. Кроме того, описаны способы изготовления
эмульсии и теста, а также применение эмульсии для приготовления гомогенного теста.
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