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(57) Изобретение относится к способу производства джина со вкусом колы, включающему изготовление
бражки, крепость которой составляет 8-11%, дистилляцию указанной бражки в первом перегонном
кубе с получением дистиллята крепостью 20-25%, повторение процесса дистилляции во втором
перегонном кубе с получением дистиллята крепостью 65-70% с последующим добавлением
очищенной подготовленной воды для получения крепости по существу 45%, при этом согласно
заявленному способу: а) переливают указанный дистиллят крепостью по существу 45% в
отдельную емкость и смешивают его с предварительно очищенной подготовленной водой в
соотношении 1:1-1:1,5, б) вводят в полученную водно-дистиллятную смесь концентрат колы
в соотношении 1:1 или раствор концентрата колы в соотношении 1:2 и перемешивают их до
однородного состояния, в) осуществляют перегонку смеси, полученной на предыдущем этапе, во
втором перегонном кубе, г) направляют головной погон, составляющий 1-2% от общего количества
полученной на этапе в) жидкости, в отдельную емкость; д) осуществляют дополнительную
перегонку оставшейся жидкости в перегонном кубе до достижения ею крепости, составляющей
по существу 43%; е) направляют полученную на предыдущем этапе жидкость в купажный чан и
замачивают в ней джин-корзину в течение 16-24 ч, ж) в перегонный куб заливают настоявшуюся
на этапе е) жидкость вместе с ингридиентами джин-корзины и добавляют 2/3 очищенной
подготовленной воды с получением крепости смеси 10-15%; и) осуществляют перегонку
полученной смеси в перегонном кубе; к) повторно обирают головной погон, составляющий 3-4% от
объема; л) выделяют основную фракцию, крепость которой составляет 50%; м) основную фракцию,
полученную на этапе л) разбавляют очищенной подготовленной водой, доводя ее крепость до
37,5-48%; н) полученную смесь настаивают в течение 10 дней для получения готового напитка.
Достигается расширение ассортимента крепких алкогольных напитков.
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